GETRANKE

Krombacher Pils a
Krombacher Pils a
Flichschen Alt
Krombacher Alkoholfrei a
Alster as

Erdinger Weizen .
Erdinger Alkoholfrei a

APERITIVI

Prosecco 0,11
Hugo 021
Aperol Spritz 021

VINI BIANCHI

Lugana 021
Pinot Grigio 021
Chardonnay 021
Weinschorle 021
Regaleali 021

VINI ROSSI

Chianti 021
Merlot 0.21
Cabernet Franc 0.21
Primitivo 0.21
Salice Salentino 021

ROSATO

Rose Doc 0.21

Roseschorle 0.21

LONGDRINKS (4 CL.)

Campari Soda 021
Campari Orange 021
Bacardi Cola 021
Whisky Cola 021
Gin Tonic 021
Vodka Lemon 021
Vodka Orange 021

DEGISTIVI

Ramazzotti 4cl
Averna 4cl
Fernet Branca 4cl
Grappa 2cl
Martini Bianco 4cl
Martini Rosso 4cl

WHISKY

Johnnie Walker
Jack Daniels
Ballantines

Limoncello
Killepitsch
Krumme
Williams

4cl
4cl
4cl

LIQUORI

1. mir Farbstoff 2. mit Koffein 3. mit StiBungsmittel 4. enthalt eine Phenylalaninquelle 5. mit Chinin 6. mit Antioxidationsmittel 7. mit Betakarotin gefdrbt 8. mit Sduerungsmittel 9. mit Konservierungsstoffe

GETRANKE

é[w Neve

San Pellegrino

San Pellegrino
Acqua Panna

Acqua Panna

Coca Cola 1.2

Coca Cola Light 1234
Coca Cola Zero 1234
Fanta 7s

Sprite s

Bitterino 1

Bitter Lemon ss.7
Ginger Ale 155
Tonic Water ss

SAFTE-GRANINI

Apfelsaft 0.2 Fl
Apfelschorle 0.2 Fl
Rhabarber Schorle 0.2 Fl
Orangensaft 0.2 Fl
Kirschsaft 0.2 Fl
Bananennektar 0.2 Fl
Schwarzer Johannisbeersaft 0.2 Fl

CAFFE

Espresso

Espresso Macchiato ¢
Espresso Doppio

Caffé

Caffé Latte ¢

Cappuccino Latte ¢
Cappuccino Amaretto f
Cappuccino Baileys 1.2¢
Latte Macchiato ¢

Latte Macchiato Amaretto ¢
Latte Macchiato Baileys 1.2+

CIOCCOLATAETE

Cioccolata tk

Te Darjeeling

Te Earlgrey

Te Trutta Friichtetee

Te Alla Mente mit frischer Pfefferminze mit Honig
Griner Tee

RESTAURANT

/\i\m
SAPORE;
ITALIANG

lev Nere

OFFNUNGSZEITEN
SOMMERSAISON

Montag bis Sonntag

10:00 - 22:00 Uhr

RESTAURANT

Lenaustr. 38, 40470 Diisseldorf

Tel: 0211 625 901
Mobil: 0157 7501 6010
E-Mail: erolajrushevi@icloud.com



Crema di Pomodoro
Tomatencremesuppe , Sahnehaube mit Croutons

Minestrone
Gemisesuppe

ANTIPASTI

Pomodoro e Mozzarella

Tomaten mit Mozzarella, Olivendl und frischem Basilikum f

Bruschetta Classico

frische Tomaten und Zwiebel mit Knoblauch und Basilikum acf

Antipasti Misto

Delikate Vorspeise

Parma e Melone
Parmaschinken auf Honigmelone

Crostini

Gerostete Brotscheiben mit Parmaschinken Mozzarella wiirfeln acf

Piatto Formaggi

Kaseplatte mit verschiedenen Kédsesorten efh

Carpaccio Piemontese

Hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit Parmesan Rucola f

Vitello Tonnato
Diinne Kalbsfleischscheiben mit Thunfisch bf

INSALATA

Insalata Mista
Mix Salat mit Tomaten, Gurken, Méhren und Mais a

Insalata Buon Giorno
Putenbrust mit Ananas und Mozzarella f

Insalata Capricciosa
Thunfisch mit Ei und Zwiebel cd

Insalata Tacchino
Gebratene Putenbrust und Champignons

Insalata Fantasia
Gebratene Champignons mit Schrimps und Kdse bdf

RESTAURANT
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Rucola
Kase, Rucola, Parmesan und Parmaschinken aef

Caprese
mit frische Tomaten, Mozzarella und Basilikum aef

Quattro Formaggi
mit Vier verschiedene Kasesorten und frische Krauter aef

Tonno
Thunfisch und Zwiebel aef

Diabolo

mit Salami, Paprika, Peperoni und Zwiebel aef

Hawaii
mit Schinken und Ananas aef

Quattro Stagioni
mit Pilze, Schinken, Thunfisch und Paprika aef

Margherita

mit Tomatensauce, Kdse und Oregano aef

Salami
mit Salami aef

Prosciutto
mit gekochtem Vorderschinken aef

Vegetarisch
Champignons, Paprika, Zwiebel, Oliven und Mais aef

Parma
mit Parmaschinken und Parmesan aef

GNOCCHI

Spinaci e Crevetten
Spinat und Schrimps auf Rucolabett in Tomaten-Sahnesauce abcfg

alla Sorrentina
mit Cherrytomaten Mozzarella und Basilikum acfg

con Gorgonzola e Pomodorini
mit Gorgonzola und Cherrytomaten acf

Burro e Salvia
Mit Butter Salbei und Cherrytomaten acf

AL FORNO

Vegetaria
Frische Gemiise mit Mozzarella iberbacken acfg

Cannelloni Spinaci

Spinat gefiillte Rohrennudeln in Tomaten-Sahnesauce mit Mozzarella iiberbacken acfg

Lasagne
Mit Bolognesesauce acfg

Combinazione
3 Nudelsorten, Bolognese mit Mozzarella iiberbacken afg

PASTA

SPAGHETTI

Amatriciana
mit Speck, Zwiebeln, Basilikum in Rotwein-Tomatensauce acg

Gamberetti
mit Krabben, Knoblauch in Tomatensauce abcg

Carbonara
mit Speckwiirfel, Ei, und Parmesankdse in Sahnesauce acf

Aglio Olio e Peperoncino
Knoblauch, Olivendl, scharfe Peperoni und getrocknete Tomaten ac

a la Rucola
mit Kirschtomaten, frische Rucola und gehobeltem parmesan in Tomatensauce

Bolognese
mit Rinderhackfleisch in Tomatensauce und frischen Krautern acg

Napoli

mit Tomatensauce und Basilikum acg

PENNE

al Quattro Formaggi
mit vier verschiedene Kasesorten in Sahnesauce acf

Arrabiata
mit Chili, Olivend], Knoblauch in pikante Tomatensauce acg

Tonno
mit Thunfisch, Oliven, Zwiebel in wiirzige Tomatensauce mit frischen Krautern

Brokkoli

Kirschtomatenn, Brokkoli, Mandeln, Gorgonzola-K&se in Sahnesauce

TORTELLINI

MIT KASE UND GEFULLTE NUDELN

Ruccola

mit Ruccola, Knoblauch, Cherrytomaten, Weiwein und gehobeltem Parmesan acf

Burro e Salvia
In Butter und Salbei acf

Del Capo

mit Putenstreifen, Zwiebeln, Champignons in Sahnesauce acf

Alla Panna

mit Schinken und Sahnesauce acf

TAGLIATELLE

Melanzane
mit Auberginen, Schafsk&se Basilikum in Tomatensauce acfg

con Pollo e Verdure
mit Hihnchenbruststreifen, frische Gemiise in Sahne Sauce acf

Salmone
mit Lachs, Zwiebeln und Krdutern in Tomatensauce acdfg

Verdure
mit frischem Gemiise der Saison in Sahnesauce acf




